KAVIAAR & VISEITIES 334

HOE BESTELLEN?

S
Kaviaar ‘platinum’ 10 gr €19.95 *u”'i'%ﬂ--?‘
‘ o e Thad, VOOR KERSTMIS

Kavicar ‘platinum’ 30 gr €4525 CYSA -:; Vongole (per kg Dagprijs — zie webshop TEM ZONDAG 15/12/2024 TOT 12U00 (WINKEL)
Kaviaar ‘platinum’ 50 gr € 86,35 \‘; \tr:; N Scheermessen (per kg) Dagpris - zie webshop OF WOENSDAG 18/12/2024 TOT 22U00 (WEBSHOP)

; =2 , Kreukels (per kg) Dagprijs — zie webshop VOOR NIEUWIJAAR
EZ&ZZ[ gzgz ;8 3: : ig:gg Wuken (per kg) Dagprs - zie webshop TEM ZONDAG 22/12/2024 TOT 12U00 (WiNKEL)
Kavidor ‘Osiefra’ 50 or ST \ Coaquilles 4/6 in de schelp (per st.) Dagpn{s—Z{e webshop OF WOENSDAG 25/12/2024 TOT 22U00 (WEBSHOP)

. : Noordzeekrab 500+ (per kg) Dagprijs — zie webshop

: : h AT Mosselen Jumbo (per kg) €10,95/kg IN DE WINKEL
ng!oor ‘Wh!te peo=10gr S27.60 ||} s m s i Mosselen Goudmerk (per kg) €12,95/kg . ) )
Kayiaar Y Roa S0:0r €74,70 e e R iy Zeekradl - 200 gr €695 Via onze medewerkers in onze winkels.
Kaviaar ‘White pearl” 50 gr €121,65 a SEarl Wakame zeewier — 250 gr €380 Bestellingen geplaatst in onze winkel in Zandhoven, kunnen enkel afgehaald

_ R worden in onze winkel in Herentals (Atealaan 21 - 2200 Herentals).

Kaviaar ‘Beluga’ 10 gr €5295 N AT R
Kaviaar ‘Beluga' 30 gr €144,85 x e
Kaviaar ‘Beluga’ 50 gr €238,95 .

Bestellingen voor verse vis kunnen enkel in onze winkels zelf gedaan
worden. Onze medewerkers staan klaar om jullie te adviseren alsook
jullie bestelling te noteren.

www.devisfactorij.be O NLINE

Geen zin in een lange wachfrj aan de kassa? Surf dan naar onze webshop op
www.devisfactorij.be en plaats en betaal je besteling online, of plaats en be-
faal je bestelling in onze winkel op voorhand. Bjj afhaling kan je jouw bestelling
via onze afhaalservice ophalen.

Voor onze kaviaar werken we samen met Royal Belgian Caviar: zj maken
een lokaal Belgisch topproduct waar we terecht fier op mogen zijn. Ook
andere viseitjes zijin beschikbaar in onze winkels.

Bij De Vis Factorij gaan we elke dag voor optimale kwaliteit en klantentevre-
denheid. Gezien we met dagverse producten werken & onze capaciteit be-
perkt is, vragen wij onze klanten om tijdig te bestellen!

Wegens de eindejaarsdrukte kunnen wij helaas geen afwijkingen toestaan op
de producten/gerechten in onze eindejaarsfolder.

Grijze Noordzeegarnalen gepeld — 100 gr
Grijze Noordzeegarnalen gepeld — 500 gr
Grijze Noordzeegarnalen ongepeld — 250 gr
Grijze Noordzeegarmnalen ongepeld — 500 gr
Rivierkreeftenvlees — 100 gr

Foreleieren — 100 gr €795
Haringeieren =100 gr 1295
Rode lompyviseieren—100gr - - : €850
Zwarte lompyviseieren — 100.gr €850

Wilde zalmeieren = 100 gr € 27,30 OPGELET! Bestellingen via telefoon, antwoordapparaat of e-mail worden niet aanvaard.
: Bestellen kan enkel via onze webshop of in één van onze winkels. Elke besteling kriigt een
volgnummer en tiidsindicatie en kan enkel met dat nummer afgehaald worden. Bestellin-
gen die niet afgehaald worden, worden automatisch gefactureerd. Annuleren kan tot 2
dagen op voorhand! Alle prizen in de folder zijn inclusief BTW. Allergeneninformatie over
onze producten kan je telefonisch +32 12 42 01 10, per e-mail (info@devisfactorii.be) of via

onze website opvragen.

GEROOKT €& GEKOOKT

Gerookte zalm Noors:
Langgesneden—100gr € 5,45

Langgesneden=250gr - € 13,25 g ] . iy el W\ 7 : Aangepaste openingsuren Onze winkels.in Herentals, Riemst*& Zand-

Kortgesneden — 200 gr €965 _ 1 1 ] P v S . feestdagen hoven zin tiidens de feestdagen voorzien
y ! : = van een’maximale aanvoer van verse

Budget—200 gr €720 di Ay ' = i e = e producten.

Zalmhaasje =200 gr €1685 : " LA - T A Ma 23/12 09u00 — 18U00 Onze vistoog zal elke dag'aangevuld zijn

met tal van lekkers (gekookte kreeften,

ot 2 de Websho_p ' I . - B - RN ' Di24/12 09u00 - 13u00 kant-en-klare gerechten, oesters, hap-

~_Gekookte zam: ; e \ L : W .m0 TR Wo 25/12 Gesloten jes....) Heb je een specifieke vragg of
= 2x 100 gr €8,20 E _ o | - i A ; Do 26/12 Gesidten ben je opzoek naar een’bepaaldpro-
=, : : : J ; i - . - Food . e duct, spring dan zeker binnen.
A= Heel Zie webshop L -k ¢ . Vr27/12 09u00 - 18u00 Onze‘medewerkers -helpen jou graag
- .Gerookte heilbot =200 gr €7.80 PR Y : ! g - FEs \ Za 28/12 0%u00 - 16U00 verder.
Gerookte forel — 200 gr €10,30 B | 3 h A . 76 29/12 09uU00 — 12000 S
Gerookte paling - 100 gr €895 s i A B H N o\ Ma 30/12 09u00 —-18u00 Allewijstraat |
Gerookie makreelfiet - E : 3 A B o U | A Di 31/12 09u00 — 13w00 3770 Riemst (Vlijtingen)
Peper—200 gr €399 S 7 0] e - _ e Do 02/01 Gesloten
7 : [ - _ 35 : ol 1 HERENTALS
e T 5100 Atealaan 21/001
Zat 04/01 09u00 - 1.6u00 2200 Herentals
Zon 05/01 09u00 - 12U00 Tel: +32 14 22 90 38
herentals@devisfactorij.be
Onze winkels zijn terug epen vanaf
viidag 03/01/2025 volgens de normale LZAND?OVTE;;
1 angestraa
P o ren. 2240 Zandhoven
Alle info & prijzen in deze folder zijin onder Tel: +32 3 535 04 50
voorbehoud van druk- & zetfouten. zandhoven@devisfactorij.be

Wij kiken tevreden terug op het afgelopen jaar.
We mochten vele nieuwe & frouwe klanten ontmoeten, waarvoor onze dank!
Het ganse team van De Vis Factorij wenst jullie alvast smakelijke feestdagen.

n3 DE VIS FACTORIJ

ks

“www.devisfactorij.be - volg ons op 00 S o S VA N o



¢4 APERITIEFHAPIES & & . <2 KREEFTEN

WARM Gegratineerde oester ‘De Vis Factorij’ (4 st.) Kreeftenbisque — 800 ml. €13,95 34 if ; b ; 500 — 600 gr/st. Dagprijs
Assortiment vis bladerdeeghapjes (15 st.) Rijkelijk gevulde bouillabaisse (200 gr vis) — 800 ml. €17,95 ' -4 : '_ i - _ '_ E ) 700 —800 gr/st. Dagprijs
Mini-coquilles (8 st.) g 1R & ) - 900+ gr/st. Dagprijs
Escargots met kruidenboter (12 st.) i : A = i ga. - 9 : Koken: + € 4,50/stuk
Kaaskroketies (15 st) e - A . & %, Halveren: + € 4,50/stuk
Garnaalkroketies (15-t.) & &= I YN | L,

= | Aardappelpuree (250 gr) €295
(eperitiefkroket:+/- 20 gr/st) \ Aardappelgratin (250 gr) €395 i ‘ *
- o Verse frieties (800 ar) €395 - A" O M e hectn i o
Smeersalades van het huis (150 gr) ; o ] \ Mini-stokbroodies (4 stuks) €295 : 1 g L et Snr. Al o Kroefian

Keuze uit: fonijn natuur, ¥ h . L b i : = = worden bewaard in ons ho-
tonijn-cocktail, fonijn pikant, haring, =T v | et + : g i | marium. Dit om de perfecte
zalm, gerookte zalm, Noordzee, A % L : -\ . Kwaliteif fe kunnen aanbieden.

i " \ Kreeften kunnen zowel gekookt
krab, scampi-iook, garnaal N o o E
: B - Hele gekookte kreeft & I'armoricaine : L . g2 als levend besteld worden. Het
Zie webshop

met linguine & spinaziepesto € 53,65 " N P gewicht van de kreeft wordt
genomen voor het koken.

Kabeljauwhaas met ravioli van pompoen,
champignons & truffelsaus €21,85

Zalm met bearnaisesaus,
preistronkjes & krieltjes €19,75

Vispannetje van de chef met aardappelpuree €14,95

Scharrolletjes in witte wijnsaus met griize garnalen,
zeekraal & puree €1325

> OESTERS

Frans: Gillardeau nr. 3

VOORGERECHTEN . Frans: Creuses Fines de Normandie nr. 3

: Zeeuws: Creuses nr. 3
Visschelp. ‘De Vis Factorij® (1 st) Zeeuws: Platte 5/0

Cogquille St.=Jacques ‘De Vis Factorij’ (1st.) . lers: Irish Mornr. 2

Halve kreeft met kruidenboter | lers: Creuses nr. 3
Coquilles dugléré met broccolistronkjes & spekjescrumble lers: Umami nr. 3
Quiche zalm & asperges (140 gr) Portugees: Creuses nr. 3

Visvidee van de chef (500 gr) . Kraken oesters: + € 6/mandje 12 stuks
Scharrolletjes in witte wijnsaus-(500 gr) — 8 rolletjes

Scampi diabolique (500 gr) = 15 scampi’s
Garnaalkroketten (2 st.) : Het kraken van de oester wil zeggen dat wij de sluitspier zullen breken, we

Kaaskroketten (2 st.) : : 3 : breken niet het ganse deksel af zodanig dat de oester niet uitdroogt. Je
(standaard kroket: +/- 65 gr/st.) y = moet dan enkel nog zelf het deksel afbreken en de oester spoelen.

Garnaalcocktail

Tonijntataki (200 gr)

Zalm gravad lax (200 gr)

Gekookte zalm belle-vue (portie 2 x +/- 100 gr)

Y

Zeevruchtenschotel (Fruits de mer) ‘De Vis Factorij’ €29,95/pp
Creuse, ongepelde garnalen, koudwatergarnalen,

krabpoof, gamba, langoustine, wulken, kreukels, mosselen,

scheermessen, kokkels.

Voorzien van sausjes & broodjes.

Halve/hele kreeft kan apart worden bijbesteld.

Koude schotel ‘De Vis Factorij’ €29,95/pp
Gekookt: zalm, gamba, koudwatergarnaal, ongepelde

grize garnalen & tomate-crevettes.

Gerookt: zalm, heilbot, makreel, maatjes.

Voorzien van groentegarnituur, sausjes & broodjes.

Halve/hele kreeft kan apart worden bijbesteld.

Alle visbuffetten, zeevruchtenschotel & koude schotel, zijn verkrijgbaar

vanaf 2 personen.

Visgourmet - Steengill €18,75
Schotel met een assortiment van gemarineerde scampi’s,

zwaaradvis, roodbaars, zeewolf & zalm (250 gr/pp).

Voorzien van sausjes.

Visfondue €1845
Schotel met een assortiment van scampi’s, zwaaravis,
roodbaars, zeewolf & zalm (250 gr/pp). Voorzien van sausjes.



